HERZLICH WILLKOMMEN IM

Hotel - Restaurant

Hechlingen am See

SUPPEN
MAULTASCHENSUPPE. (A, ©)

[ EBERKNODELSUPPE (A, ©

BEILAGEN
KLEINER BUNTER BEILAGENSALAT )

SPEZIALITATEN VOM GRILL
RUMPSTEAK MIT KRAUTERBUTTER
AN GRUNEN BOHNEN MIT SPECK
UND POMMES ©)

DAMHIRSCHMEDAILLONS IM SPECKMANTEL MIT
PFIFFERLINGRAHMSOSSE UND KARTOFFEL-
PLATZCHEN @, ¢

GRILLTELLER ,,ART DES HAUSES®
AUF POMMES MIT SALATBOUQUETTE ()

FRANKISCHER ROSTBRATEN MIT SPATZLE
UND ROSTZWIEBELN (A, ©)

SCHNITZEL ,,BALKAN ART" MIT PAPRIKASOSSE
UND POMMES &)

SCHWEINEMEDAILLONS ,,FORELLENHOF*
MIT SPATZLE, GEMUSE UND SPIEGELEI A, C, G)

SCHWEINERUCKENSTEAK AUF MEDITERRANEM
GEMUSE UND ROSTINCHEN (@, c, 6)



WAS NICHT FEHLEN DARF
CORDON-BLEU VOM SCHWEIN
MIT POMMES UND KARTOFFELSALAT (A, C, G,

SCHNITZEL ,,WIENER ART"
MIT KARTOFFELSALAT &, C, G, )

BRAUHAUS-SCHNITZEL. (PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL MIT SCHINKEN UND
cameMBeRT UBerBackeN) AUF PFANNENROSTI (a. G)

CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL MIT SPATZLE
UND GEMUSE (1.8.A.G. J)

SCHWEINEROULADE MIT SPATZLE
UND GEMUSE (a, ¢

DAMHIRSCHBRATEN MIT PREISELBEERBIRNE,
KROKETTEN UND KLOSS . c,6)

FRANKISCHER SAUERBRATEN MIT KLOSS
UND SPATZLE (1,2.8 A C,G)

GEPOKELTER SCHWEINENACKEN MIT KLOSS,
KROKETTEN UND GEMUSE (1.2.8. A, C)

EIN PAAR FRANKISCHE BRATWURSTE
MIT KRAUT UND BROT (. 1. J)

FISCHSPEZIALITATEN
FORELLE BLAU MIT SALZKARTOFFELN
UND ZERLASSENER BUTTER ©, 6

FORELLE GEBACKEN MIT SALZKARTOFFELN (A, D, G)



VEGETARISCH
KASESPATZLE MIT ROSTZWIEBELN (A, C, G)

FRANKISCHE KRAUTSCHUPFNUDELN MIT
SALATBOUQUETTE . 1, A)

SALATPLATTE MIT GEKOCHTEM EI, GESTIFTELTEM

EDAMER-KASE UND BALSAMICO DRESSING,
DAZU TOAST ©)

PREISE EINSCHLIESSLICH MWST UND BEDIENUNG!

ZEICHENERKLARUNG:

1. KONSERVIERUNGSSTOFFE 2. ANTIOXIDATIONSMITTEL
5. GESCHMACKSVERSTARKER 6. MIT FARBSTOFF
7. MIT PHOSPHAT 8. GESCHWEFELT

IM GERICHT ENTHALTENE ALLERGENE:

A: GLUTENHALTIGE GETREIDE C: EIER
D: FISCHE E: ERDNUSSE
G: MILCH I SELLERIE

J: SENF



