
Herzlich Willkommen im  
 

 

 

 

 

 

 

Suppen 

Maultaschensuppe (A, C)      

 

Leberknödelsuppe (A, C)      

 

Pfannkuchensuppe (A, C)      

 

Beilagen 

Kleiner bunter Beilagensalat (J)    

 

Spezialitäten vom Grill 

Rumpsteak mit Kräuterbutter  

an grünen Bohnen mit Speck  

und Pommes (G)        

 

Damhirschmedaillons im Speckmantel mit  

Pfifferlingrahmsoße und Kartoffel- 

Plätzchen (A, G)        

 

Grillteller „Art des Hauses“ 

auf Pommes (A)        

 

Fränkischer Rostbraten mit Spätzle 

und Röstzwiebeln (A, C)      

 

Schnitzel „Balkan Art“ mit Paprikasoße  

und Pommes (A)        

 

Schweinemedaillons „Forellenhof“  

mit Spätzle, Gemüse und Spiegelei (A, C, G)  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Was nicht fehlen darf 

Cordon-Bleu vom Schwein  

mit Pommes und Kartoffelsalat (A, C, G, I)  

 

Schnitzel „Wiener Art“  

mit Kartoffelsalat (A, C, G, I)     

 

Brauhaus-Schnitzel (paniertes Schweineschnitzel mit Schinken und 

Camembert überbacken) auf Pfannenrösti (a, G)   

 

„Wirtshaus-Schnitzel Wiener Art“ mit Speck-

Spiegelei und Bratkartoffeln (A, C, G, I)   

 

Rehbraten aus heimischen Wäldern mit Spätzle, 

Kroketten und Preiselbeerbirne (A, C, G)  

 

Fränkische Rouladen mit Spätzle  

und Gemüse (A, G, j)       

 

Fränkischer Sauerbraten mit Scheiben vom  

Serviettenknödel Und Spätzle (1, 2, 8, A, C, G)   

           

 

Kalbsbraten mit Scheiben vom Serviettenknödel 

und Gemüse (1, 2, 8, A, C, G)      

 

Fränkische Krautschupfnudeln mit Speckwürfel 

und Salatbouquette (C, I, A)     

 

Ein Paar fränkische Bratwürste  

mit Kraut und Brot (A, I. J)      

 

 

Fischspezialitäten  

Forelle blau mit Salzkartoffeln  

und zerlassener Butter (D, G)   

 

Forelle gebacken mit Salzkartoffeln (A, D, G) 

         



Preise einschließlich MWST und Bedienung! 

 

Zeichenerklärung: 

1. Konservierungsstoffe 2. Antioxidationsmittel 

5. Geschmacksverstärker 6. mit Farbstoff 

7. mit Phosphat 8. geschwefelt 

 

 

Im Gericht enthaltene Allergene:  

A: Glutenhaltige Getreide C: Eier 

D: Fische E: Erdnüsse 

G: Milch I: Sellerie 

J: Senf 

 

 

 

 

 

 

 

St. Peterfischfilet auf Zucchinigemüse mit Salzkar-

toffeln und Zitronenbuttersoße (D, G)  

 

 

Vegetarisch 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln (A, C, G)   

 

Fränkische Krautschupfnudeln mit  

Salatbouquette (C, I, A)      

 

Salatplatte mit gekochtem Ei, gestifteltem  

Edamer-Käse und Balsamico Dressing,  

dazu Toast (C)         

 

 

Vegan 

 

Vegane Palatschinken auf Napoli Art  

mit Salatbouquette (C, I, A)      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


